
Menu du territoire 
Touraine & Loir-et-Cher

(ADULTES) 

Entrée 

Gourmandise à la betterave rouge au poivre noir 

gamay, chantilly de pomme de terre au sel fumé

 

Plat 

Suprême de volaille moelleux, pommes gaufrette, 

roquette et jus de rôti au vinaigre de xérès

Fricassée de champignons de Saumur, échalotes et citron confit

 

Fromage 

Fromage de chèvre frais, salade d’herbes fraîches.

Melba au miel et au pollen de fleurs, vinaigrette à la propolis

Dessert 

Macaronade aux pommes et poires tapées, 

chantilly et coulis de pruneau parfumé 

au jus de yuzu.
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Menu du territoire 
Touraine & Loir-et-Cher

(SCOLAIRES) 

Entrée 

Gourmandise à la betterave rouge au poivre noir 

gamay, sauce crème légère au sel fumé

 

Plat 

Fricassé de volaille moelleux aux champignons de Touraine 

et jus de rôti au vinaigre de xérès, échalotes et citron confit 

Pommes paillasson. 

Fromage 

Fromage de chèvre frais, salade mesclun, 

sauce vinaigrette miel.

Dessert 

Cake aux pommes cuites de Touraine
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